Este trabajo ha sido realizado por un grupo deuabs de bachillerato del
Colegio LA ANUNCIATA lkastetxea.

El tema de “la sidra” surgié por ser una bebida rmapular aqui. En Euskal
Herria, y por conocer mas de cerca este produdéztamo asi como sus abatares.

Antes de comenzar el trabajo en si, se tuvo umaepai toma de contacto con el
tema a través de una entrevista con uno de lonsaples de la materia de la
Diputacion Foral de Gipuzkoa, Ifiaki Larrafiaga. Esitrevista sirvido de una pequefia
guia para recopilar la maxima informacion posilderea de la sidra, asi como los pasos
a dar para profundizar, teniendo siempre presgotela bibliografia escrita es mas bien
escasa.

Seguidamente se visito la sidreria Aduriz, dond#irpas observar cOmo era una
sidreria, las kupelas, las tolares, y el sistemabtiencion de la sidra, paso a paso.

Las fuentes de informacion en las que nos hemogadpopara poder realizar
este trabajo han sido periédicos, libros espeeidtiz y archivos. También diversas
entrevistas: una, durante la elaboracion del toatzdjendlogo donostiarra Miguel Saez,
experto en la composicion de la sidra y de susvados, que nos descubrio muchos
secretos sobre la sidra; y otra entrevista postesio concejal de Cultural del
Ayuntamiento de Astigarraga, Ricardo Arrizabalagaen nos descubrio los proyectos
del futuro museo de la sidra.

También se efectud una visita al museo provisioleala sidra en Astigarraga
para conocer “in situ” los utensilios con los geeetaboraba tradicionalmente la sidra,
algunos ya en desuso y la nueva tecnologia que aleoestd empleando, cada vez con
mas frecuencia.

Todo ello ha servido para la realizacion de estggrto donde queda recopilada
la poca informacion existente sobre la bebidaaipi&sca, la sidra, y donde se plantean
algunas soluciones, las cuales en cierta formandepeen un alto porcentaje de las
Administraciones. Dichas soluciones son por el ldenun proceso tradicional que
dentro de la industrializacion no se debe de pegmr ser un rasgo mas de

identificacion de la cultura vasca.
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